
HERZLICH WILLKOMMEN 
IN RESTAURANT V

Wir bemûhen uns stets darum, dass sich Ihr Besuch bei uns wie ein 
Geschenk anfûhlt, ein Geschenk zum Aufenthalt im Van der Valk Hotel Venlo. 

 
Unsere Ger ichte werden daher von Chefkoch Marc Giesbers und seinem 
Team mit Sorgfalt zubereitet. Nachhaltigkeit spielt in unserem Hotel eine 
wichtige Rolle, so auch in der Kûche. Wir verwenden so oft wie möglich 
Zutaten, die aus der unmittelbaren Umgebung von Venlo stammen oder 

verantwortungsvoll angebaut werden. 
 

Außerdem bieten wir nachhaltige Portionen an, um Lebensmittel-
verschwendung zu vermeiden. Das sind Ger ichte, die wir in kleineren 

Portionen anbieten. 
Auf der Speisekarte sehen Sie zwei Preise hinter diesen Ger ichten. Der 

niedr igste Preis ist der Preis fûr die nachhaltige Portion. 
 

Wenn Sie Fragen oder Wûnsche haben, helfen Ihnen unsere Mitarbeiter gerne 
weiter. 

 
Im Namen des gesamten Teams wûnschen wir Ihnen einen angenehmen 

Aufenthalt und guten Appetit!

Han & Ine van der Eijk
Geschäftsleitung

4. Generation der Familie Van der Valk



KALTE VORSPEISEN
14.00

13.50

16,50

16,00

B U R R A TA
Gepaart mit mar inierter Choggia und gelben Rûben, Feldsalat und Aceto Balsamico-Perlen.
laktose

H E I L B U T T
Auf Buchenholz geräucherter Fisch, serviert mit Miso-Dressing und einem bunten Salatbouquet.
soja

R I L L E T T E
Ein Aufstr ich aus gekochtem Entenfleisch und einer Scheibe Entenleber, serviert mit  
getoastetem Brioche-Brot.
nûsse - laktose - gluten

C A R P A C C I O
Hauchdûnn geschnittenes rohes Filet, bestreut mit fr ischem Parmesan, Sonnenblumenkernen, 
Trûffelsauce und ein bunter Salat.
laktose

Van der Valk Klassiker	 Vegetar ischMHaben Sie eine Allergie? Lassen Sie es uns wissen!

ZUM TEILEN
W A R M E S  S A U E R T E I G B R OT
Mit Butter und Kräuterbutter. 
nûsse - gluten - laktose

Mit Aioli, Tapenade und Kräuterkäse. 
nûsse - gluten - laktose

7.50

9.50

M

C A E S A R - S A L A T
Klassischer Salat aus knackigem Römersalat, gemischt mit einem Sardellendressing, 
verfeinert mit Röstbrotwûrfel, Parmesan und einem gekochten Ei.
nûsse - gluten - laktose

A BT E I K Ä S E
Bunter gemischter Salat mit Val-Dieu-Käse, Mango-Honig-Salsa und Mini-Röstbrotwûrfel.
nûsse - laktose - gluten

14.00

13.50

M

M



HAUPTSPEISEN
V E G E TA R I S C H
R H I Z - P I L A V
Reisger icht aus dem Ofen mit Kichererbsen und einer Vielzahl mediterraner Gewûrze, 
dazu ein köstliche hausgemachte Falafelspieße.
soja - ei

R A V I O L I
Teigkissen gefûllt mit einer Seller iecreme, gebratenen Pfifferlingen und einer 
Trûffelrahmsauce.
Die Ravioli werden mit Brot serviert.
laktose - gluten

V E G A  T I K K A  M A S A L A
Fermentierte Tofustûcke mit einer pikanten Sauce aus verschiedenen Gewûrzen, 
serviert mit Basmati-Reis und Gemûse.
nûsse - soja

23.50 

21 .50 / 17.50* 

21 .50

Van der Valk Klassiker	 Vegetar ischM Haben Sie eine Allergie? Lassen Sie es uns wissen!

SUPPEN
TO M A T E N
Traditionelle Suppe aus Tomaten und Basilikum, mit oder ohne Fleischbällchen.
gluten - soja

K Ü R B I S
Wûrzige Curry-Kûrbissuppe, zubereitet mit Kokosmilch, Zitronengras und Kor iander.
laktose - gluten

P I L Z
Cremige Suppe aus verschiedenen Waldpilzen mit einem Hauch von weißem Trûffelöl. 
laktose - gluten

8,50 / 5.50*

8,50

8,50 / 5.50*

M

M

M

M

Um Lebensmittelverschwendung zu vermeiden, bieten wir einige Ger ichte auch in kleineren Portionen an. 
Der niedr igste Preis ist der Preis fûr die nachhaltige Portion.

NACHHALTIGE PORTIONEN

M

WARME VORSPEISE
J A KO B S M U S C H E L  &  S P E C K
Asiatisch angehauchtes Ger icht aus gebratener Jakobsmuschel und sanft gegartem 
Schweinebauch, mit einer Beurre-blanc von Zitronengras und Limette.
nûsse - gluten - laktose

17.00

M

*



22,50 /  17.50*

25.00

29.50 

 25.00 / 20.00

34.50 / 28.50*

F L E I S C H

Van der Valk Klassiker	 Vegetar ischMHaben Sie eine Allergie? Lassen Sie es uns wissen!

Alle nicht-vegetar ischen Hauptger ichte werden mit Pommes fr ites serviert, 
Salat, Gemûse, extra Pommes fr ites, Rosmarinkartoffeln und Reis sind nicht Standard  
serviert aber können kostenlos zu Ihrem Hauptger icht bestellt werden.

S C H N I T Z E L
Unser klassisches, leicht paniertes Schweinefilet mit Kartoffelspalten und gemischtem 		
Gemûse. Wird pur oder wahlweise mit Pfeffer- oder Pilzsauce serviert.
nûsse - gluten - ei - laktose

C O N F I T
In Entenfett gebratene Entenkeule mit Kartoffelpûree, Rotkohl und einer Zimtsoße.

K A L B S D U O
Zarte Sukade, knuspr ig gebratene Leber, serviert mit Kartoffeln, Gnocchi, Schalotte 
und Pfifferlingen.
gluten - ei

L E B E R
Goldbraun gebratene Kalbsleber mit Kartoffelpûree, Apfel und einer Soße aus 
Zwiebeln und Speck.

TO U R N E D O S
Ein schönes Stûck Lende vom Gril l mit Sauce Bearnaise, Kartoffeln und Gemûse.
laktose - ei

L A C H S
Gebratene Fischfilet mit einer Buttersauce und gehackter Petersil ie. Serviert mit 
Kartoffeln und gemischtem Gemûse.
laktose

S C A M P I
In Ol ivenöl gebratene Scampi mit Zwiebeln , Knoblauch , Kapern und Tomaten , 
servie r t mit weißem Reis und Saisongemûse.
gluten

F I S C H  D E S  T A G E S
Fr ischer Fang vom Fischhändle r , der auf unterschiedl iche Weise präsent ie r t wird .

29.50

32.50

29.50 / 24.50*

F I S C H

T R Ü F F E L - P O M M E S  F Ü R  Z W E I  P E R S O N E N
Zum teilen, mit Trûffelmayonnaise, Parmesan Käse, Meersalz und Petersil ie.
nûsse - gluten

BEILAGE
7.00



Unser Executive Chef hat fûr Sie ein Drei-Gänge-Menû mit köstlichen 
frischen Produkten zusammengestellt aus Holländischer Boden. 

Die Produkte stammen aus der Region, sind saisonbedingt und bestehen 
oft zu 80 % vom pflanzlichen Produkten und zu 20 % aus tierischen Proteinen.

So ernähren Sie sich gesund, und wir sind auch sehr umweltfreundlich.

Genießen Sie unser Niederländisches Menû!

DUTCH CUIS INE 41 .50

A BT E I K Ä S E
Bunter gemischter Salat mit Val-Dieu-Käse, Mango-Honig-Salsa und Mini-Röstbrotwûrfel.
nûsse - laktose - gluten

W I L D R A G O U T 
In einer Lebkuchensauce und einer Garnierung aus Mousselin und Rotkohl.
nûsse - gluten

B U T T E R M I L C H S P E I S E  
Aus dem kleinen Dorf Velden, serviert mit einem Kompott aus mar inierten Waldfrûchten und Karamelleis.
laktose - soja

Van der Valk Klassiker	 Vegetar ischM Haben Sie eine Allergie? Lassen Sie es uns wissen!

M

TA G E S G E R I C H T 
Jeden Tag bereiten wir wechselnde Ger ichte zu. Der Ursprung des Wohnzimmeressens l iegt im 
De Gouden Leeuw , dem ersten Restaurant von Mart inus und Rie van der Valk .  Ihre 11 Kinder und 
das Personal aßen immer gemeinsam im Wohnzimmer. 
 
Auch heute noch wird das Pausenger icht fûr das Personal a ls Wohnzimmerger icht bezeichnet .

24.50



D A M E  B L A N C H E
Unse r  Van i l l ee isk lass ike r  i n  e ine r  mode rnen Var iante  m i t  he iße r  Schoko ladensoße , 
ve r fe ine r t  m i t  we ißen Schoko ladenspr i tze rn  und Sch lagsahne .
nûsse - laktose

H I M B E E R E
Luf t iges H imbee rpa r fa i t  au f  e inem Boden aus Puff re is , e inem Mangosorbet  und 
e ine r  Macedo ine  aus ve rsch iedenen ro ten  Frûchten .
soja

B U T T E R M I L C H S P E I S E  
Aus dem kleinen Dorf Velden, serviert mit einem Kompott aus mar inierten Waldfrûchten und 
Karamelleis.
laktose - soja

K Ü R B I S
E ine  winte r l i che  Komb inat ion  aus Mousse , Kuchen , E is  und Crunch .
nûsse - laktose - ei - gluten

A P F E L
Auf  e inem Bett  aus hausgemachtem Mande l -  und Mûrbete ig  m i t  e ine r 
Van i l l esauce . 
nûsse - laktose - ei - gluten

A R R E TJ E S C A K E
E in  'sät t igendes ' Stûck a l tho l l änd ische r  ka l te r  Kuchen aus Kakao , Schoko lade und  
We izenkeksen .
nûsse - laktose - ei - gluten 

F R I A N D I S E S
Bei  e ine r  köst l i chen Tasse Kaffee  ode r  Tee .
nûsse - laktose - gluten

K Ä S E P L A T T E
Fûnf  Käsesor ten , p räsent ie r t  m i t  t rad i t i one l l en  Be i l agen wie  Wa lnûssen , 
We in t rauben und K le tzenb rot .
nûsse - laktose - gluten

NACHSPEISEN

9.50 / 6.50* 

9.50

8.00

9.00

9.00

11 .00

8.50

15.50

Van der Valk Klassiker	 Vegetar ischMHaben Sie eine Allergie? Lassen Sie es uns wissen!



WILD MENÜ 41 .50

W I L D S C H W E I N 	
Dûnn geschnittener Schinken mit einem bunten Salatbouquet und sûß-sauren Schalotten.

Van der Valk Klassiker	 Vegetar ischM Haben Sie eine Allergie? Lassen Sie es uns wissen!

S E E L Ä N D I S C H E  M I E S M U S C H E L N
Köstl iche gedämpfte Miesmuscheln mit e iner Cocktai l- , Knoblauch- und Senfsauce , 
servie r t mit Pommes fr i tes.
laktose

25.00

VORSPEISE

SUPPE

HAUPTSPEISE

NAC HSPEISE

W I L D 	
Doppelt gezogene Brûhe mit Lauch, Knollenseller ie und einem Hauch von Trûffel. 

W I L D R A G O U T 
In einer Lebkuchensauce und einer Garnierung aus Mousselin und Rotkohl.
nûsse - gluten

K Ü R B I S
E ine  winte r l i che  Komb inat ion  aus Mousse , Kuchen , E is  und Crunch .
nûsse - laktose - ei - gluten


