BURRATA
Gepaart mit marinierter Choggia und gelben Ruben, Feldsalat und Aceto
Balsamico-Perlen.

CARPACCIO + € 2.00
Hauchdinn geschnittenes rohes Filet, bestreut mit frischem Parmesan,
Sonnenblumenkernen, Triffelsauce und ein bunter Salat.

ABTEIKASE
Bunter gemischter Salat mit Val-Dieu-Kase, Mango-Honig-Salsa und Mini-

Rostbrotwdrfel.

HEILBUTT
Auf Buchenholz gerducherter Fisch, serviert mit Miso-Dressing und einem
bunten Salatbouquet.

RILLETTE + € 2.00
Ein Aufstrich aus gekochtem Entenfleisch und einer Scheibe Entenleber, serviert
mit getoastetem Brioche-Brot.

TOMATEN
Traditionelle Suppe aus Tomaten und Basilikum, mit oder ohne Fleischballchen.

KURBIS
Wadrzige Curry-Kurbissuppe, zubereitet mit Kokosmilch, Zitronengras und
Koriander.

PILZ
Cremige Suppe aus verschiedenen Waldpilzen mit einem Hauch von weillem

Truffelol.

RHIZ-PILAV
Reisgericht aus dem Ofen mit Kichererbsen und einer Vielzahl mediterraner
Gewdrze, dazu ein kdstliche hausgemachte Falafelspiele.

RAVIOLI

Teigkissen gefullt mit einer Selleriecreme, gebratenen Pfifferlingen und einer
Truffelrahmsauce.

Die Ravioli werden mit Brot serviert.

Haben Sie eine Allergie? Lassen Sie es uns wissen!

VEGA TIKKA MASALA
Fermentierte Tofustlicke mit einer pikanten Sauce aus verschiedenen Gewdlrzen,

serviert mit Basmati-Reis und Gemuse.

FISCH DES TAGES

Frischer Fang vom Fischhandler, der auf unterschiedliche Weise prasentiert wird.

SCHNITZEL
Unser klassisches, leicht paniertes Schweinefilet mit Kartoffelspalten und
gemischtem Gemise. Wird pur oder wahlweise mit Pfeffer- oder Pilzsauce serviert.

LEBER
Goldbraun gebratene Kalbsleber mit Kartoffelptree, Apfel und einer Sol3e aus
Zwiebeln und Speck.

TOURNEDOS + € 10.00
Ein schénes Stlick Lende vom Grill mit Sauce Bearnaise, Kartoffeln und Gemuse.

TAGESGERICHT
Fragen Sie unsere Mitarbeiter nach dem Tagesgericht.

DAME BLANCHE

Unser Vanilleeisklassiker in einer modernen Variante mit heiller
SchokoladensoBe, verfeinert mit weillen Schokoladenspritzern und
Schlagsahne.

HIMBEERE
Luftiges Himbeerparfait auf einem Boden aus Puffreis, einem Mangosorbet

und einer Macedoine aus verschiedenen roten Frichten.

BUTTERMILCHSPEISE
Aus dem kleinen Dorf Velden, serviert mit einem Kompott aus marinierten

Waldfrichten und Karamelleis.
FRIANDISES
Bei einer kostlichen Tasse Kaffee oder Tee.

KASEPLATTE + € 6.00
Finf Kasesorten, prasentiert mit traditionellen Beilagen wie WalnUssen,
Weintrauben und Kletzenbrot.

Vegetarisch



