
                        
 

 
Haben Sie eine Allergie? Lassen Sie es uns wissen! V Vegetarisch  

VORSPEISEN 

B U R R A T A  V laktose  

Gepaart mit marinierter Choggia und gelben Rüben, Feldsalat und Aceto 

Balsamico-Perlen. 
 

C A R P A C C I O  +  €  2 . 0 0  laktose  

Hauchdünn geschnittenes rohes Filet, bestreut mit frischem Parmesan, 

Sonnenblumenkernen, Trüffelsauce und ein bunter Salat.  
 

A B T E I K Ä S E  V  nüsse – laktose – gluten  

Bunter gemischter Salat mit Val-Dieu-Käse, Mango-Honig-Salsa und Mini-

Röstbrotwürfel. 
 

H E I L B U T T  soja 

Auf Buchenholz geräucherter Fisch, serviert mit Miso-Dressing und einem  

bunten Salatbouquet. 
 

R I L L E T T E  +  €  2 . 0 0   nüsse – laktose – gluten  

Ein Aufstrich aus gekochtem Entenfleisch und einer Scheibe Entenleber , serviert 

mit getoastetem Brioche-Brot.  

SUPPEN 

T O M A T E N  V  gluten – soja  

Traditionelle Suppe aus Tomaten und Basilikum, mit oder ohne Fleischbällchen.  
 

K Ü R B I S  V  laktose – gluten 

Würzige Curry-Kürbissuppe, zubereitet mit Kokosmilch, Zitronengras und 

Koriander. 
 

P I L Z  V  laktose –  gluten  

Cremige Suppe aus verschiedenen Waldpilzen mit einem Hauch von weißem 

Trüffelöl.  

 

HAUPTSPEISEN  

R H I Z - P I L A V  V  soja – ei 
Reisgericht aus dem Ofen mit Kichererbsen und einer Vielzahl mediterraner 

Gewürze, dazu ein köstliche hausgemachte Falafelspieße. 
 

R A V I O L I  V  laktose –  gluten 

Teigkissen gefüllt mit einer Selleriecreme, gebratenen Pfifferlingen und einer  

Trüffelrahmsauce. 

Die Ravioli werden mit Brot serviert.  
 

 

V E G A  T I K K A  M A S A L A  V  nüsse - soja 

Fermentierte Tofustücke mit einer pikanten Sauce aus verschiedenen Gewürzen, 

serviert mit Basmati-Reis und Gemüse. 
 

F I S C H  D E S  T A G E S  

Frischer Fang vom Fischhändler,  der auf unterschiedliche Weise präsentiert  wird.  
 

S C H N I T Z E L  nüsse - gluten – ei – laktose  

Unser klassisches, leicht paniertes Schweinefilet mit Kartoffelspalten und 

gemischtem Gemüse. Wird pur oder wahlweise mit Pfeffer- oder Pilzsauce serviert. 
 

L E B E R   

Goldbraun gebratene Kalbsleber mit Kartoffelpüree, Apfel und einer Soße aus 

Zwiebeln und Speck. 
 

T O U R N E D O S  +  €  1 0 . 0 0   laktose – ei  

Ein schönes Stück Lende vom Grill mit Sauce Bearnaise, Kartoffeln und Gemüse. 
 

T A G E S G E R I C H T     

Fragen Sie unsere Mitarbeiter nach dem Tagesgericht . 
 

 

NACHSPEISEN 

D A M E  B L A N C H E  nüsse –  laktose  

Unser  V ani l lee is k las s iker  i n  e iner  modernen V ar iant e  mit  he ißer  

Schoko ladensoße ,  verfe in ert  mit  we ißen Sc hoko lad enspr i tze rn  und  

Schlagsahne.  
 

H I M B E E R E  soja  

Luf t iges  Hi mbeerpar fa i t  auf  e inem Boden  au s  Puf f re is ,  e i nem Mangosorbet  

und e i ner  Macedoine  aus  verschiedenen roten Fr ü c hten.  

 

B U T T E R M I L C H S P E I S E  laktose – soja  

Aus  dem k le inen  Dorf  Ve lden,  serv iert  mit  e inem K ompott  aus  marin ierten 

Waldfr üchten und  Karame l le is .  

 

F R I A N D I S E S  nüsse – laktose – ei –  gluten  

Bei  e ine r  köst l i chen  Tasse  Kaf fee  oder  Tee .  
 

K Ä S E P L A T T E  +  €  6 . 0 0  nüsse – laktose – gluten  

Fünf  K äsesorten,  p räsent i e rt  mit  t radi t ione l len  Be i l agen wie  Wal n üssen ,  

Weintrau ben u nd  K le tzen brot .  


